
WEINPROBE MIT 4-GANG-MENÜ
AUF DEM RATHAUSPLATZ

ANMELDEBOGEN UMSEITIG! 
Die Veranstaltung findet unter Berücksichtigung der aktuell geltenden Corona-Hygieneschutzbestimmungen statt.

KULINARISCHE
WEINPROBE

AM RIESENRAD 

28. August 2020
                                   von 18 - 23 Uhr
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 Einlaß ab 17:30 Uhr



 
 

WEINGUT EMMERICH KOEBERNIK 
Hauptstraße 44 

55596 Waldböckelheim 
 

Tel. 06758 426 | Fax 06758 7697 
www.emmerich-koebernik.de 

www.bock-auf-wein.de 
 
 

 
 

 

 
Schneiderstrasse 2 

55596 Waldböckelheim 
Tel. 06758 6441 
Fax 06758 6336 

info@weingut-funck-schowalter.de 
www.weingut-funck-schowalter.de 

 

                                  Riesenradweinprobe 24.08.2018 
 
1.  2017 Grauburgunder vom Rotliegenden 
          Vollreife Trauben aus 53 Jahre alten Reben wurden zu einem feinen  
          Burgunder mit viel Schmelz, Mineralität, Frucht und langem Nachhall. 
          12,0 %vol   6,1 g RZ   7,7 g S. 
          Weingut Emmerich-Koebernik 
 
2.  2017 FUNCKy Punch Burgundercuvée  
       FUNCKY PUNCH - ein echter Volltreffer…eine Cuvée aus Grau- und 
         Weißburgunder, zunächst getrennt in neuen Eichenholzfässern aus  
         Waldböckelheimer Eiche ausgebaut und danach vermählt. Das Ergebnis  
         ist ein dichter, schmelziger Burgunder mit feinem Duft von Honigmelone 
         und Walnüssen. Kraftvoll und langanhaltend präsentiert er sich im Mund. 
         13,0 %vol   9,2 g RZ   5,1 g S.   
          Weingut Funck-Schowalter 
 
3.    2017 DAS BÖCKLEIN Riesling Kabinett 
          Das wilde Böcklein steht für ungezähmte Rieslingfrucht und Nahe- 
          Mineralik, gewachsen in den steilen Südhängen des    
          Schloßböckelheimer Königsfels. Anregend, süffig, herrlich erfrischend  
          und finessenreich. Ein Kabinett, der 100% Bock auf mehr macht! 
          10,5%vol   25,8 g RZ   8,2 g S.  
          Weingut Emmerich-Koebernik 
 
4.  2017 Rotling 

  Die Spezialität aus roten und weißen Trauben ist ein erfrischender Wein,   
  der geschmacklich den Sommer im Glas einfängt und für spritzig-frischen 
  Genuss sorgt. Die feinen Erdbeeraromen und eine angenehme Süße  
  begeistern. Eiskalt getrunken – Sommerfeeling pur! 

          9,5 %vol   43,6 g RZ   5,1 g S. 
          Weingut Funck-Schowalter 
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Wahl-Menü I Wahl-Menü II Wahl-Menü III (vegetarisch)

KULINARISCHE WEINPROBE AM RIESENRAD 

IM PREIS ENTHALTEN:
4-Gang-Menü

***Verkostung von 10?? Weinen
der Waldböckelheimer Winzer

am 28. August 2020  auf dem Rathausplatz, von 18 bis 23 Uhr

Anmeldung

Dinner-Musik mit Basil Delgado
*** 

Sketche von der „Reblaus“ Peter Bichelmayer
*** 

Vorstellung der Weine durch die 
Naheweinkönigin Laura Tullius

44,– Euro
pro Person

WEITERE INFOS UNTER: WWW.KV-WALDBOECKELHEIM.DE

Wir bitten um Überweisung der Gesamtsumme aller aufgeführten Teilnehmer auf das Konto des Kulturvereins Waldböckelheim: 
IBAN:  DE19 5605 0180 0017 0944 75 · Sparkasse Rhein-Nahe · Stichwort: „Kulinarische Weinprobe 2020 + Name des verantwortlichen Bestellers“
Ausgabe der Eintrittskarten (und fester Tischnummer) erfolgt am 25.08.2020 um 19.30 Uhr im Rathaus, nachdem der Zahlungseingang verbucht wurde. 

Die Anmeldung ist bis zum 24.08.2020 im Rathaus möglich. Bitte füllen Sie nachfogende Liste aus.
Geben Sie für Gruppen bzw. mehrere Personen einen verantwortlichen Besteller an.
Bitte kreuzen Sie in den entsprechenden Kästchen Ihr Wahl-Menü an!

Name, Vorname (verantwortlicher Besteller)

Name, Vorname Name, Vorname

Name, Vorname Name, Vorname

Name, Vorname Name, Vorname

Name, Vorname Name, Vorname

Name, Vorname Name, Vorname

1

2 7

3 8

4 9

5 10

6 11

Telefon

Wahl-Menü 
I I

I I

I I

I I

I I

II II

II II

II II

II II

II II

III III

III III

III III

III III

III III

Wahl-Menü 
I II III

Hähnchenbrust mit Pesto und 
SooNahe-Wagyu-Pastrami an 

Waldorfsalat 
*** 

Sonnwälder Hirschroulade an 
Wildhimbeersauce und gratinierten 

Kartoffeln dazu Rosenkohl 
 *** 

Käsevariation von SooNahe-Demeter 
Käsereien mit Kürbischutney 

*** 
Apel-Dinkel-Auflauf und 

Ebereschencreme an Holundersauce 

Hähnchenbrust mit Pesto und 
SooNahe-Wagyu-Pastrami an

Waldorfsalat 
*** 

Rinderröllchen gefüllt mit einer 
Kräuter-Pilz-Farce an Rosmarin-Rotwein-Jus 

dazu Rahmwirsing und hausgemachte 
Serviettenknödel

 *** 
Käsevariation von SooNahe-Demeter 

Käsereien mit Kürbischutney 
*** 

Apel-Dinkel-Auflauf und 
Ebereschencreme an Holundersauce 

Zusammenstellung 
vegetarischer Teller

 *** 
Zusammenstellung 
vegetarischer Teller

 *** 
Käsevariation von SooNahe-Demeter 

Käsereien mit Kürbischutney 
*** 

Apel-Dinkel-Auflauf und 
Ebereschencreme an Holundersauce 


